10-14 Novembre 2017

Moy 2T

COOKING FARM

0re 10.00

Apertura Cooking Farm con Show Cooking e Culnaria
Presentation in collaborazione con Genagricola

0re 10.00

Bacco tipicita Sicilia

Chef Daniele Luongo
(Locanda della Luna, San Giorgio del Sannio BN)

The Challenge:

Chef Massimiliano Celeste

(Ristorante il Portale, Verbania Palianza VB)
vs Contadina Altoatesina

Ore 13.00

Rustichella d'Abruzzo (Riso e pasta)
Francesca De Leo (0o e Aceto)

Torpedino (Pelat)

Ore 14,00

“The Challenge:

Chef Damiano Dorati

(Hosterla La Cave Canti, Casteggio PY)
VS Contadina Altoatesina

re 15.00

Teatro del Gusto (0o & Aceto)
Caseificio D&D (Prodoti Caseari)
Ore 16,00

The Challenge:

Chef Vittorio Fusari

(Dispensa Pani e Vi, Adro BS)
VS Contadina Altoatesina

] 00

M

tavilla (Distillati e Liquor)

Ore 18.30

Pizza e Falanghina

Pizza fritta in esclusiva con il celebre pizzaiolo
napoletano Gino Sorbillo

Ore 19.30

Performance teatrale

“Salute"
Teatro Stabile di Benevento

COURMETAREMA

Daniele Luongo e Angelo Fabozzo
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PINZ Z A DELLA REMA

coOkING
FARM

Un intreccio dal quale nasce uno stile
di cucina molto personale, fondato su
amore per le radici e curiosita verso

altre culture

Lumache
Carbonara
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La cucina dello chef Damiano Dorati & focalizzata sulla tradi-
Zione gastronomica e | prodotti stagionali del territorio nel quale
nasce, I'0ltrepo Pavese, reinterpretatiin chiave moderna e intrec-
ciati a consuetudini e alimenti scopert nei viagg in altr continen-
ti, in particolare il Sud America.

Un intreccio dal quale nasce uno stile di cucina molto persona:
le, fondato su amore per le radici e curiosita verso altre culture,
ricerca i armonie tra elementi anche dissonanti, attenzione alle
fragranze regalate dalle stagioni allorto coltivato accanto al risto-
rante e cura dellestetica di ogni piatto.




